


Fundació CET10





Espai Migdia (menjadors escolars i educació en el lleure)





EQUIP TASQUES PRINCIPALS QUI ACOMPANYA?
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Serveis de Gastronomia Col·lectiva 

per menjadors escolars

Alimentació saludable i sostenible
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Pla d’estalvi d’aigua

• Incorporació doble botó de 

descarrega a les cisternes dels 

banys (fins 50% d’estalvi).

• Adaptació aixetes actuals amb 

detector automàtic de mans 

lliures (fins 70% d’estalvi).

• Incorporació de sistemes 

reductors de caudal (fins 50% 

d’estalvi).

Pla d’estalvi de llum

• Il·luminació més eficient amb 

incorporació de sistemes LED 

Detectors de presencia d’espais 

com cuines o magatzems.

• Aprofitament de la il·luminació 

natural sempre que puguem.

• Incorporació d’aparells 

electrodomèstics amb la 

màxima qualificació d’eficiència 

energètica.

Reaprofitament  

alimentari

El Projecte Recooperem té

dues vessants: la social i la

mediambiental.

Amb aquest projecte es dona 

cobertura a famílies de la 

comarca que es troben en 

situació de vulnerabilitat, ja 

sigui per dependència com per 

la seva situació econòmica, ja 

que poden disposar d’àpats 

cuinats a les escoles i amb les 

màximes garanties sanitàries.
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Dinar en família neix de l’interès de moltes famílies per veure com és el dia a dia
dels seus fills dins l’espai migdia.

Un cop al trimestre dues famílies escollides en les reunions trimestrals sobre
l’espai migdia tindran l’oportunitat de venir a compartir l’estona de menjar amb
l’equip.
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Oli d’oliva per cuinar i oli d’oliva verge extra per amanir

Iogurts ecològics Naturland

Iogurts de La Fageda, empresa de la 

Garrotxa vinculada i compromesa amb

l’acció social.
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